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línea de Cocción Modular

700XP Marmita a gas monobloque, 60lt
indirecta
371087 (E7BSGHINF0) Marmita 60lt. a gas,

indirecta con presostato

• Cuba con tapa de doble capa en acero inoxidable
• Paneles exteriores en acero inoxidable con acabado Scotch-Brite
• Cuba prensada en acero inoxidable AISI 316
• Cuba embutida con ángulos redondeados sin soldaduras
• Válvula de seguridad para garantizar la presión de trabajo en los modelos
de calentamiento indirecto
• Válvula solenoide para rellenado con agua fría o caliente
• Válvula externa para una evacuación manual del exceso de aire
acumulado en la doble cámara durante la fase de calentamiento en los
modelos de calentamiento indirecto
• Grifo de descarga de gran capacidad para la extracción de los alimentos
• Quemadores en acero inoxidable con combustión optimizada, dispositivo
de fallo de llama, limitador de temperatura y protección de piloto
• Calentamiento indirecto: utiliza íntegramente la saturación de vapor en la
doble cámara a 110°C. Con presostato.
• Cuba redonda de 60 litros

Características técnicas
• Kettle is suitable to cook, sauté or poach all kinds

of produce.
• Produce is uniformly heated in the base and side

walls of the kettle by an indirect heating system
that uses integrally generated saturated steam at
a temperature of 110° C in the jacket.

• Pressed cooking vessel and lid in 316 AISI Stainless
steel.

• Robust burners in stainless steel with flame failure
device, protected pilot light and optimized
combustion.

• External valve allows to manually evacuate excess
air accumulated in the jacket during heating phase.

• Appliance is IPX4 water resistance certified.
• Solenoid valve to refill with hot and cold water.
• Safety valve avoids overpressure of the steam in

the jacket.
• No overshooting of cooking temperatures, fast

reaction.
• Large capacity drain tap enables precise

portioning of the discharged food, especially small
quantities.

• Firmly fitting cover to reduce cooking time and
save energy costs.

• Ergonomic: unique ratio vessel diameter and
height; depth facilitates stirring and gentle food
handling.

• Discharge tube and tap are very easy to clean from
outside.

• Smooth large surfaces, easy access for cleaning.
• Pressure switch control monitors energy and water

consumption.
• Exterior panels in Stainless Steel with Scotch Brite

finish.
• One piece pressed 1.5 mm work top in Stainless

steel.
• Model has right-angled side edges to allow flush

fitting joints between units, eliminating gaps and
possible dirt traps.

• Unit delivered with four 50 mm legs in stainless steel
as standard (all round Stainless steel kick plates as
option).

Construcción
• Quemadores robustos en acero inoxidable con

combustión optimizada, dispositivo de fallo de
llama y protección de piloto.

• Todos los paneles exteriores son en acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

• Plano de trabajo en acero inoxidable en una sola
pieza prensada de 1,5 mm de grosor.

• Los bordes laterales de la máquina son en ángulo
recto para una unión perfecta entre unidades,
eliminando huecos y posibles filtraciones de
suciedad.

accesorios opcionales



línea de Cocción Modular
700XP Marmita a gas monobloque,

60lt indirecta

línea de Cocción Modular
700XP Marmita a gas monobloque, 60lt indirecta

La Empresa se reserva el derecho de modificar especificaciones sin previo aviso

2016.07.04

Alzado

Planta

CWI1 = entrada de agua fría
D = desagüe
EI = conexión eléctrica
G = conexión de gas

HWI = entrada de agua caliente

Lateral

Eléctrico
Suministro de voltaje

371087 (E7BSGHINF0) 230 V/1N ph/50 Hz 
Total watios 0.1 kW 

Gas
Potencia gas: 47726 Btu/h (14 kW) 
Standard gas delivery: Gas Natural G20 (20mbar) 
Opción del tipo de gas LPG 
Entrada de gas 1/2" 

Info
Capacidad útil de la cuba: 60 lt 
Cuba (redonda) diámetro: 420 mm 
Peso neto 100 kg 
Peso del paquete 115 kg 
Alto del paquete: 1140 mm 
Ancho del paquete: 820 mm 
Fondo del paquete: 860 mm 
Volumen del paquete 0.8 m³ 
No es necesario dejar distancia en la parte trasera si la
pared no es inflamable. Si la pared lo fuese, dejar una
mínima distancia de 50 mm.


