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FOURS ROTATIFS A CONVECTION POUR PATISSERIE ET BOULANGERIE
HORNQS ROTATIVOS DE CONVECCION PARA PASTELERIA Y PANADERIA






FRLa ventilation combinée aladistribution uniforme
de la chaleur, grace alarotation du produit durant la
cuisson, garantit une excellente qualité de chaque
produit enfourné.

PUISSANCE
UNIFORME

POTENCIA UNIFORME

ES La ventilacion combinada con la distribucion
uniforme del calor gracias a la rotacion del
producto en el curso de la coccion garantiza
calidad excelente a cada enhornada.
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Du Rotor Wind de Zanolli,j'eiime
son caractere concret. Il fait ce qu'il
promet, simplement. C'est ce que

je cherche dans un four.

Me encanta la eficacia de Rotor Wind
Hace lo gue promete, de manera sen
Esto es lo que busco en un horno.
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Alessandro Dalmasso: ‘- = - ‘ [ AW -
Président de I'Equipe Italienne, médaille " ‘ ‘1., “ .
d'or a la Coupe du Monde de la Patisserie ‘“ > L *

2021 - Presidente del Equipo Italiano, ¥ .' ‘ ‘ . u‘ ‘ ‘T

medalla de oro en la Coupe du Monde
de la Patisserie 2021
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BONNES RAISONS
POUR CHOISIR
ROTOR WIND

5 BUENOS MOTIVOS PARA ELEGIR
ROTOR WIND

FR Idéal pour les laboratoires a production importante.
ES Ideal para talleres con elevada produccion.

FR Vous pouvez choisir le modeéle qui s'adapte le mieux
avotre espace grace au développement vertical de la
chambre de cuisson.

ES Se puede elegir elmodelo que mejor se adapte al espacio
disponible gracias al desarrollo vertical de la camara de coccion.

FR Les dimensions des plaques et de leur chariot varient
en fonction de la spécialité du produit de boulangerie ou de
patisserie choisi.

ES Las dimensiones de las bandejas y de los correspondientes
carros varian segun la especialidad del producto de pan

y pasteleria.

FR La gestionintelligente de la vapeur durant la cuisson
peut rendre la crolte plus brillante et fine, et augmenter le
volume du pain.

ES La gestioninteligente del vapor durante la coccion puede
hacer que la corteza sea mas brillante y delgada y aumentar
el volumen del pan.

FR Excellent pour la cuisson de grandes pates levées ainsi
que pour la petite patisserie.

ES Excelente parala coccion de productos grandes con
levadura y de pasteles pequenos.
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ROTOR WIND est un four a convection a chariot
rotatif, a enfournement et défournement rapide,
projeté pour les boulangeries et les patisseries ayant
d'importantes productions. Disponible avec le tableau
de commande electromecanique traditionnel ou dans
la version avec tableau Touch (en option). il fonctionne
au gaz ou électricite.

VERSIONS GAZ :

L'échangeur de chaleur est réalise en acier special et
permet un rendement important avec une sensible
economie d'énergie. Qutre a la version traditionnelle
avec bruleur antérieur, il est produit également dans
des versions avec brdleur postérieur (adapte’ aux
pieces longues et étroites].

VERSIONS ELECTRIQUES :

Le flux d'air traverse un ensemble de résistances
blindees disposées pour obtenir le rendement
maximum.

ROTOR WIND es un horno de conveccion con carro
giratorio de carga y descarga rapida, disenado para
panaderias y pastelerias con elevadas producciones.
Disponible con panel de mandos electromecanico
tradicional o en la version con panel Touch (opcional},

funciona a gas o electricidad.

VERSIONES GAS:

El intercambiador de calor es realizado en acero
especial y permite una notable eficiencia con
importantes ahorros de energia. Ademas de la version
tradicional con guemador anterior, también se produce
en versiones con qguemador posterior (aptas para
locales largos y estrechos}.

ELECTRIC VERSIONS:

El flujo de aire atraviesa un haz de resistencias
acorazadas dispuestas para obtener la maxima
eficiencia.
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CARACTERISTIQUES

TECHNIQUES
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FR Aspirateur de vapeurs de série.
ES Extractor de vapores de serie.

FR Facade et chambre de cuisson en acier inoxydable.
ES Fachada y camara de coccion en acero inoxidable.

FR Poigneée athermique.
ES Manija atérmica.

FR Ilumination de la chambre par lampes halogénes.
ES lluminacion de la camara conlamparas haldogenas.

FR Le nouveau vaporisateur englobé dans la zone de
ventilation de I'air diffuse la vapeur dans la chambre de cuisson
de maniére parfaitement homogéne.

ES Elnuevo vaporizador incorporado enla zona de ventilacion aire
difunde el vapor enla camara de coccion en modo perfectamente
homogéneo.

zanolli.it

| WO




zanolli.it

ROTOR WIND
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ROTOR WIND




er la température grace au
oregulateur numerique
onner la ventilation

onner la rotation du chariot

minuterie de fin de cuisson (forte
tive jusgu'a I'extinction manuelle)
umination interne

A

PANEL ELECTROMECANICO

DE COMMANDE

OTOR WIND

PANEL DE MANDOS ROTOR WIND

LOS COMANDQOS PERMITEN:

configurar la temperatura mediante termorregulador
digital

accionar la venti/acién’

activar la rotacion del 0

activar el extractor de los vapores configurar la
vaporizacion

activar el timer de fin de coccion (Duzzer a volumen alto,

activo hasta el apagado manua/}
encender la iluminacion interna

JUCH (ENOPTION) / PANEL TOUCH [0PCIONAL)

onnalisable en mémorisant jusqu’a

erents avec 8 cycles de cuisson
pour chaque programme

- Allumage différé journalier et/ou hebdomadaire

- Autodiagnostic

- Vanne d'évacuation vapeurs automatique

Pour les
bandejas.,
ATTENTION :
aveclaclient

ROTOR WIND se
aprobacionde la

Produccion personalizable almacenando hasta 49
programas diferentes con 8 ciclos de coccion por cada
programa

Encendido diferido diario y/o semanal
Autodiagnostico

Valvula de descarga vapores automatica

/18/36 plaques, le charriot est extractible avec accrochage supérieur / Enlos modelos con 75/18/36

aalisees sur demande. La société se réserve le droit de déterminer
au d'etude /ATENC/ON: Las configuraciones especiales de
cho de acordar con el cliente el tiempo de entrega, sujeto ala
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LA GAMA ROTOR WIND

ROTOR WIND

DIM. EXT TEMP.  SURFACE DE CUISSON PLAQUES POIDS PUISSANCE
AXBXH cm MAX  SUPERFICIE DE COCCION BANDEJAS PESO POTENCIA
°C m2 N (cm) kg KW
ROTOR WIND 1E 92X124X227 300 19 8 (40x60) 350 13
ROTOR WIND 2E 107X140%22 300 23-2.8 8 (45X65 - 50X70] 410 13
ROTOR WIND 3E 98X175X224 300 3.6-43 15/18 [40X60) 650 235
ROTOR WIND 4E L 112X193%224 300 44-63 15/18 (45X65 - 50X70) 800 28
ROTOR WIND 4E F 155X152X224 300 44-63 15/18 [45X65 - 50X70) 700 28
ROTOR WIND 5E L 133X245X252 300 8.6 18/36 (60X80 - 40X60) 1100 47
ROTOR WIND 5E F 183X186X252 300 86 18/36 (60X80 - 40X60) 1380 47

Les modeéles 1et 2 sont éequipés d'étuve de fermentation
Los modelos 1y 2 son dotados de cédmara de fermentacion

DIM. EXT TEMP. SURFACE DE CUISSON PLAQUES POIDS PUISSANCE POTENCIA

AXBXH cm leE\X supEpF/C/Em DE COCCION BANN(DCi.{AS DI:;QSO S st Jaect ]
ROTOR WIND 1G 92X124X242 300 19 8 (40x60) 400 20,9 - 18000 2
ROTOR WIND 26 107x140x242 300 23-2.8 8(45X65 - 50X70) 470 23,3-20000 2
ROTORWIND3GL  98X175X224 300 36-43 15/18 (40X60) 650 33,7 - 29000 1
ROTORWIND 3GF  140X139X224 300 36-43 15/18 (40X60) 650 33.7-29000 1
ROTORWIND 4G L  112X193X224 300 44-63 15/18 [45X65 - 50X70) 800 40,7 - 35000 1
ROTORWIND 4G F  155X152X224 300 44-63 15/18 (45X65 - 50X70) 700 40,7 - 35000 1
ROTORWIND5GL  133X245X252 300 8.6 18/36 (60X80 - 40X60] 1100 64 - 55000 2
ROTORWIND 5GF  183X186X252 300 8.6 18/36 (60X80 - 40X60] 1380 64 - 55000 2

Tableau Touch avec vanne d'évacuation vapeurs automatique /Panel Touch con valvula de descarga vapores automatica
Variateur vitesse ventilation - Inverter Rotor 1/2/3/4/Cambiador velocidad ventilacion - Inverter Rotor 1/2/3/4
Variateur vitesse ventilation - Inverter Rotor 5/Cambiador velocidad ventilacion - Inverter Rotor 5

Chariot en Inox Rotor 3/4 / Carro Acero inox Rotor 3/4

Chariot en Inox Rotor 5/ Carro Acero inox Rotor 5

Braleur 1G / 2G méthane ou GPL / Quemador de gas metano o GLP 1G /26

Brileur 1G / 2G fioul / Quemador de gasoleo 1G / 2G

Brileur 3G méthane ou GPL / Quemador de gas metano o GLP 3G

Brdleur 3G fioul / Quemador de gasoleo 3G

Bruleur 4G méthane ou GPL / Quemador de gas metano o GLP 4G

Braleur 4G fioul / Quemador de gasoleo 4G

Bruleur 5G méthane ou GPL / Quemador de gas metano o GLP 5G

Brllleur 5G fioul / Quemador de gaséleo 56
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ROTOR WIND 1E-2E ROTOR WIND 3G F

ROTOR WIND 5G F




LA GAMA ROTOR WIND

ETUVES ROTOR WIND

Les chambres de pousse permettent de disposer les produits a cuire dans un espace
avec une tempeérature et une humidité contrélées en garantissant un parfait levage.
A partir du tableau de commande, il est possible de régler la température desirée a
l'intérieur de la chambre (temp. max. 50°C| et de choisir le degré d’humidité [max. 90%).
La compatibilité des chambres avec les chariots des fours rotatifs ROTOR WIND permet
d'économiser le temps et le travail en mettant tout le chariot a l'intérieur du four pour
procéder ala cuisson.

Las celdas de fermentacion permiten almacenar los productos a cocinar en un ambiente
con temperatura y humedad controladas. garantizando una fermentacion perfecta.
Desde el panel de mandos es posible configurar la temperatura deseada dentro de la celda
[temp. max. 50° C| y elegir el grado de humedad [méx. 90%). La compatibilidad de las celdas
conlos carros de los hornos rotativos ROTOR WIND permite ahorrar tiempo y trabajo al
mover todo el carro dentro del horno para continuar conla coccion.

DIM. PORT. ASPIRATION '
MODELE AxBxH cm TEMP. PORTESCHARIOTS VAPEURS HUMIDITE POIDS PUISSANCE
MODELO MAX PUERTAS CARROS  CAP.ASPIRADOR HUMEDAD PESO  POTENCIA
EXT. INT. °C N° N°® VAPORES % MAX kg kW
m*/min
ggffo'ﬁ(‘é’ém/c“p 98X128X219  83X102X169 50 1 2 1-6 90 120 3
3E
36L SE_TEO”X‘[’SVC']ND/ CL2P 150x110x219 139X85X169 50 2 2 1-6 90 150 3
3GF
EQTE&‘Q’(‘]’\‘D/CL 2P 202x138X219 185X108X169 50 2 4 1-6 90 200 3
58?&%“”/ CLTP ggx138X219  83XT12X169 50 1 2 16 90 130 3
4EL
i SE_TE?O&%ND/CLZD 160X110X219  139X85X169 50 2 2 1-6 90 150 3
4GF
ZQ_TS&%ND/CL 2P 202%138X219 185X108X169 50 2 4 1-6 90 200 4
?‘CJ_TSO%(‘Q’[')ND/ CLTP 10gx175%246 91X175X196 50 1 2 16 90 180 4
SEL
26 58?50%\’[',“[’/ CL2P 1x114x246 197X88X196 50 2 2 16 90 250 4
5GF
EQ_TGO&‘Q’(')ND/ CL2P >1gx175%246 201X148X196 50 2 4 1-6 90 300 5
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CHAMBRES JUSQU'A 4 CHARIOTS
CELDAS HASTA 4 CARROS

Des chambres pouvant contenir jusqu’a 4 chariots sont
disponibles en cas de grandes quantités de travail. Spécifier
au moment de la commande le coté de I'ouverture de I3
porte désiré et la mesure des plagues choisie.

Hay celdas disponibles en grado de contener hasta 4 carros.
en caso de grandes cargas de trabajo. En el momento de
realizar el pedido, especificar el lado deseado de apertura de
la puertay la medida de las bandejas que se desea utilizar.
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MADE IN ITALY, LOVED IN THE WORLD.

DR. ZANOLLI SRL

Via Casa Quindici, 22
Caselle di Sommacampagna
37066 Verona - Italy

T.+39 045 8581500

zanolli@zanolli.it
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www.zanolli.it
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