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EMPower

Plancha de cocina para restaurante

serie EM, gas, 36" de ancho

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

169227 (ARG48FLCEPN)
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Plancha de cocina para
restaurante serie EM, gas,
36" de ancho, superficie lisa
resistente a rayaduras
NitroChrome3, patas
ajustables y desmontables
de 4", 78,000 BTU

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

¢ Tres quemadores de 7,6 kW de alta eficiencia con
control individual.

e Canal de grasa de acero inoxidable, frontal de
una pieza.

* Dos grandes cajones extractores de grasa de 3.8
It.

* Placa de cocina aislada para conservar energia.

« Dispositivo de fallo de llama que protege contra
el apagado accidental de los quemadores.

¢ Todoslos principales componentes estdn situados

en la parte frontal de la unidad para facilitar el
mantenimiento.

¢ Paneles delanteros, laterales y traseros de acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

e Bordes laterales con dngulo recto para agjustar
mejor las juntas, eliminar las brechas y evitar
acumulacion de suciedad.

» Kit de serie parainstalarunidades top en armarios
y bases neutras.

e Accesorios incluidos: kit convertidor de propano,
regulador de presion.

* Encendido piezo-eléctrico de cada quemador.
* Patas con altura regulable.

e Termostato interruptor de accidén rdpida con
sonda integrada en la placa de coccién para una
recuperacion mas rapida y un control mds preciso
de la temperatura.

e Superficie de coccion resistente a rayaduras
gracias a un tratamiento especial de la placa de
cromo.

» Superficie de cromo fdcil de limpiar y resistente a
la corrosion.

Construccion

¢ La unidad incluye 4 tornillos para instalarla sobre
la base de armario.

* La unidad incluye regulador de presion del gas.

¢ Superficie de coccidon en acero revestido de 25
mm con optimos resultados y facilidad de uso.

E

*

Excelienci

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
marketing.es@electroluxprofessional.com



Electrolux

PROFESSIONAL

accesorios incluidos

* 1 de Rascador para frytop liso

accesorios opcionales

Rascador para frytop liso

PNC 164255

PNC 164255

4 pernos para fijar el top a una base PNC 169048

refrigerada/abierta
Tubo de gas de extension al

PNC 169049

pavimento para la plancha de 48".
Unidades de 48" para instalacion PNC 169100

empotrada en pared

Estante de 12" para raciones
Estante de 16" para raciones
Estante de 24" para raciones
Estante de 36" para raciones
Estante de 48" para raciones
Campana para Fry Top

PNC 169173
PNC 169174
PNC 169175
PNC 169176
PNC 169177
PNC 206455
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Gas

Potencia gas:

169227 (ARG48FLCEPN)
Potencia gas:
Suministro de gas estandar:
Opciodn del tipo de gas
Presién de gas natural:
Presién de gas propano:

Info

Dimensiones externas, ancho
Dimensiones externas, fondo
Dimensiones externas, alto
Peso neto

UK
cA

104000 Btu/hr (30.4 kW)
26 kW

Gas Natural

Propane

4"w.c. (10 mbar)

7,2" w.c. (18 mbar)

1220 mm
800 mm
419 mm

186 kg

Si el aparato se instala encima o al lado de algo sensible a
la temperatura, es aconsejable dejar un espacio de unos
150 mm, o disponer de un aislamiento térmico entre medias.
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