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169227 (ARG48FLCEPN) Plancha de cocina para
restaurante serie EM, gas,
36" de ancho, superficie lisa
resistente a rayaduras
NitroChrome3, patas
ajustables y desmontables
de 4", 78,000 BTU

Características técnicas
• Tres quemadores de 7,6 kW de alta eficiencia con

control individual.
• Canal de grasa de acero inoxidable, frontal de

una pieza.
• Dos grandes cajones extractores de grasa de 3.8

lt.
• Placa de cocina aislada para conservar energía.
• Dispositivo de fallo de llama que protege contra

el apagado accidental de los quemadores.
• Todos los principales componentes están situados

en la parte frontal de la unidad para facilitar el
mantenimiento.

• Paneles delanteros, laterales y traseros de acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

• Bordes laterales con ángulo recto para ajustar
mejor las juntas, eliminar las brechas y evitar
acumulación de suciedad.

• Kit de serie para instalar unidades top en armarios
y bases neutras.

• Accesorios incluidos: kit convertidor de propano,
regulador de presión.

• Encendido piezo-eléctrico de cada quemador.
• Patas con altura regulable.
• Termostato interruptor de acción rápida con

sonda integrada en la placa de cocción para una
recuperación más rápida y un control más preciso
de la temperatura.

• Superficie de cocción resistente a rayaduras
gracias a un tratamiento especial de la placa de
cromo.

• Superficie de cromo fácil de limpiar y resistente a
la corrosión.

Construcción
• La unidad incluye 4 tornillos para instalarla sobre

la base de armario.
• La unidad incluye regulador de presión del gas.
• Superficie de cocción en acero revestido de 25

mm con óptimos resultados y facilidad de uso.
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accesorios incluidos
• 1 de Rascador para frytop liso PNC 164255

accesorios opcionales
• Rascador para frytop liso PNC 164255 ❑

• 4 pernos para fijar el top a una base
refrigerada/abierta

PNC 169048 ❑

• Tubo de gas de extensión al
pavimento para la plancha de 48''.

PNC 169049 ❑

• Unidades de 48" para instalación
empotrada en pared

PNC 169100 ❑

• Estante de 12'' para raciones PNC 169173 ❑

• Estante de 16'' para raciones PNC 169174 ❑

• Estante de 24'' para raciones PNC 169175 ❑

• Estante de 36'' para raciones PNC 169176 ❑

• Estante de 48'' para raciones PNC 169177 ❑

• Campana para Fry Top PNC 206455 ❑
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Alzado

Lateral

EQ = Tornillo equipotencial
G = Conexión de gas

Planta

Gas
Potencia gas:

169227 (ARG48FLCEPN) 104000 Btu/hr (30.4 kW) 
Potencia gas: 26 kW 
Suministro de gas estándar: Gas Natural 
Opción del tipo de gas Propane 
Presión de gas natural: 4''w.c. (10 mbar) 
Presión de gas propano: 7,2" w.c. (18 mbar) 

Info
Dimensiones externas, ancho 1220 mm 
Dimensiones externas, fondo 800 mm 
Dimensiones externas, alto 419 mm 
Peso neto 186 kg 
Si el aparato se instala encima o al lado de algo sensible a
la temperatura, es aconsejable dejar un espacio de unos
150 mm, o disponer de un aislamiento térmico entre medias.


